UN ENSAMBLAJE DE VARIEDADES MEDITERRANEAS TINTAS Y BLANCAS

VARIEDADES CO:::;HA
GRENACHE 60% - SYRAH 21% - CARIGNAN 14%
MARSANNE 3% - ROUSSANNE 2% ORIGEN
VALLE DEL MAULE

ESTE VINO ES EL RESULTADO DE UNA CREATIVA COMBINACION QUE REFLEJA LA LIBERTAD DE
INNOVAR Y EXPERIMENTAR.

NUESTRO MEDITERRANEO ES UN ENSAMBLAJE BASADO EN GARNACHA, QUE BUSCA
INTERPRETAR EL POTENCIAL DE LAS CLASICAS VARIEDADES MEDITERRANEAS EN UN TERROIR
ALEJADO DE SU LUGAR DE ORIGEN. LA ZONA DE LONCOMILLA LES DA LA BIENVENIDA COMO SI
FUERAN PROPIAS, Y DEMUESTRA, UNA VEZ MAsS, QUE ES UN EXCELENTE LUGAR PARA
CULTIVAR ESAS UVAS FRUTALES Y JUGOSAS CON INCREIBLE ESTRUCTURA.

DENOMINACION OF ORIGEN

SANTA ELENA, LONCOMILLA.

ESTE VINEDO FUE PLANTADO EN LA DE&CADA DE 1050 E INJERTADO CON VARIEDADES
MEDITERRéNEAS. COMO GARNACHA Y SYRAH. SE UBICA EN UNA ZONA ENCLAVADA EN LA
CORDILLERA DE LA COSTA DEL MAULE. ESTE SECTOR, LLAMADO ‘SECANO', TIENE SUELOS
GRANITICOS Y ARCILLOSOS EROSIONADOS, MUY POBRES EN NUTRIENTES. LAS PARRAS ESTaN
PLANTADAS SOBRE LAS ONDULADAS Y SUAVES COLINAS DEL SECTOR, ORIENTADAS HACIA EL
ESTE. LAS VARIEDADES GARNACHA, MARSANNE Y ROUSSANE ESTAN CONDUCIDAS EN
ESPALDERAS, EN TANTO LAS PARRAS DE SYRAH Y CARIGNAN ESTAN PODADAS CON EL
SISTEMA GOBELET O EN CABEZA.

VINIFICACION

LAS UVAS SE COSECHARON Y RECOGIERON EN GAMELAS DE 10 KILOS. LUEGO SE LLEVO A
CABO UNA SELECCION DE RACIMOS Y BAYAS ANTES DE INICIAR UNA MACERACION
PRE-FERMENTATIVA EN FRIO DE 3 A 5 DiAS. UNA VEZ QUE LA FERMENTACION ALCOHOLICA SE
COMPLETO, EL VINO PERMANECIO EN CONTACTO CON LAS PIELES POR UN TIEMPO TOTAL DE
MACERACION DE 28 A 30 DIAS.

GUARDA
EL VINO TUVO UNA GUARDA DE 14 MESES EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES DE TOSTADO
MEDIO, 25% DE LAS CUALES ERAN NUEVAS.

NOTAS DE CATA

COLOR: ROJO CEREZA PROFUNDO E INTENSO.

AROMA: FRUTOS ROJOS COMO GUINDAS aCIDAS Y FRAMBUESAS CON
NOTAS DE AVELLANAS EUROPEAS Y ESPECIAS AROMATICAS.

MARIDAJE: FRESCA, FRUTAL Y JUGOSA, CON UN TREMENDO EQUILIBRIO
ENTRE EL DULZOR Y LOS TANINOS. FRUTOS ROJOS EN SU FINAL LARGO
Y PERSISTENTE.

T° DE SERVICIO: 17°C.

POTENCIAL DE GUARDA: +19. AROS, —~ 0y

ANALISIS
ALCOHOL: 1450
TOPH aor

ACIDEZ TOTAL. 452 GIL.

 BZ0CAR RESIDUAL: 244 6IL.
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