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VARIEDAD COSECHA ORIGEN

PinoT Noir 2019 VALLE DE CASABLANCA

UN FEMENINO PINOT NOIR

“DESPECHADO ES UN DESAFIO PERSONAL QUE BUSCA IMPREGNAR MI ESENCIA EN ESTE Pinot
NoiIr”.

ESTE VINO NO ES ESTRUCTURADO, SINO QUE BUSCA EXPRESAR SU SIMPLEZA, DELICADEZA,
RUSTICIDAD Y HONESTIDAD. NACE DE UVAS QUE ESTABAN DESTINADAS A MEZCLARSE CON EL
RESTO, PERO SU FUERZA LE PERMITIO BRILLAR POR Sf MISMO. LOS RACIMOS SE VACIARON
COMPLETOS EN HUEVOS DE CEMENTO. SE SALTO LA MOLIENDA Y AL SON DE LA MflSICA, DE LAS
LEVADURAS SALVAJES Y DE UNA ESPERA PACIENTE, TERMINO SU FERMENTACION SIN
ASPAVIENTOS AL CUIDADO DE SU CREADORA.

DESPECHADO BUSCA, A TRAVES DE SU SATISFACCION PERSONAL, QUE LO QUIERAN Y VUELVAN
POR MAS.

DENOMINACION DE ORIGEN

VALLE DE CASABLANCA.

PROVIENE DE UN PEQUENO VINEDO DE 3 HECTAREAS. EN TERMINOS VITIVINICOLAS SE TRATA DE
UN VALLE DE CLIMA FRfO, CON ALTA INFLUENCIA COSTERA. LOS SUELOS SON MUY VARIADOS,
PRINCIPALMENTE GRANfTICOS, MUY ANTIGUOS Y POBRES.

VINIFICACION

COSECHA MANUAL EN GAMELAS DE 12 KILOS A PRINCIPIOS DE ABRIL. SE PUSO EL 50% DE LOS
RACIMOS ENTEROS Y EL 50% DESPALILLADO DENTRO DE UN HUEVO DE CONCRETO EN DONDE
FERMENTO POR 10 DfAS Y CON LEVADURAS NATIVAS. ESCURRIDO Y PRENSADO PARA DAR PASO
A LA FERMENTACION MALOLACTICA.

EMBOTELLADO SIN FILTRAR.

GUuaRDA
HUEVOS DE CEMENTO Y BARRICAS FRANCESAS USADAS

NOTAS DE CATA

COLOR: ROJO GUINDA, ALGO OPACO DEBIDO A QUE NO ES FILTRADO.
AROMA: BERRIES ROJOS, PRINCIPALMENTE FRUTILLAS, CON NOTAS MINERALES.
SABOR: CUERPO LIGERO, JUGOSO, CON SABORES FINOS Y ENVOLVENTES.

T* DE sErvicIO: 12 °C.

MARIDAJE: PESCADOS SUAVES, PASTAS Y CARNES BLANCAS.

POTENCIAL DE GUARDA: 4 ANOS.

HOLAWDE AUVEMTURE

ANALISIS

Alcohol: 14%

pH:
Acidez Total:

Azucar Residual:

37
3.41 gfL.
2.14 g/L.



