ATERCIOPELADC

VARIEDADES COSECHA ORIGEN
80% Pais [ 20% MaLsec 2019 VALLE DEL MAULE

Lo TRADICIONAL DESDE UNA MIRADA MODERNA

ATERCIOPELADO TRAE CONSIGO RECUERDOS Y NOSTALGIA DE LA DECADA DE LOS ‘60, TIEMPOS EN QUE CON
HERRAMIENTAS MUY BASICAS SE LOGRABA PRODUCIR UN VINO QUE COMBINABA LA RUSTICA CEPA PAiS, CON
ALGO DE MALBEC, SIENDO LLAMADO TERCIOPELO POR SU GRAN SUAVIDAD EN BOCA.

MEDIO siGLO MAS TARDE, EL ENOLOGO_]ORGE MARTiNEZ, DECIDE RESCATAR ESTA TRADICION BAJO UNA MIRADA
LIBRE, MODERNA E INNOVADORA. Es Asi COMO RENACE ESTE VINO, UNA CO-FERMENTACION EN HUEVOS DE
CONCRETO DE 80% Pais Yy 20% DE MALBEC, RESULTANDO UN VINO UNICO, JOVEN, DE AROMAS FRESCOS Y
FRUTADOS, QUE SE COMPLEMENTAN CON UNA BOCA SUAVE Y ELEGANTE.

ATERCIOPELADO NOS HACE SENTIR ORGULLOSOS DE NUESTRAS RAICES Y EXPECTANTES A LOS TIEMPOS QUE
VENDRAN.

DENOMINACION DE ORIGEN

MeLozaL (PAis) / PENcAHUE (MALBEC).

AMBOS VINEDOS SON DEL SECANO INTERIOR DEL VALLE DEL MAULE. EL PAis PROVIENE DE UN VINEDO DE 120
AROS, CONDUCIDO EN CABEZA, EL CUAL NOS ENTREGA UVAS DE GRAN CALIDAD Y POTENCIAL DE GUARDA. EN
CUANTO AL MALBEC, EL VINEDO TIENE 6O ANOS Y ES CONDUCIDO EN ESPALDERA. LAS DOS VARIEDADES SON
TRABAJADAS CON EL MAXIMO DE RIGUROSIDAD, PARA POTENCIAR LA CALIDAD DE LAS UVAS, OBTENIENDO UN
VINO MUY PARTICULAR.

VINIFICACION

Las UVAS FUERON FERMENTADAS EN FORMA CONJUNTA, DE MANERA DE POTENCIAR SUS CARACTERES DESDE EL
coMIENZO. UN 30% DE LOS RACIMOS ENTEROS SE INCORPORARON DIRECTAMENTE Y EL SALDO FUE
DESPALILLADO Y SELECCIONADO EN MESA DE SELECCION. TODO EL PROCESO FERMENTATIVO FUE REALIZADO EN
HUEVO DE CEMENTO Y CON LEVADURAS NATIVAS. SE REMONTO EN UN COMIENZO, PARA POTENCIAR LA
EXTRACCION Y LUEGO SE DEJO FERMENTAR SOLO CON LOS MOVIMIENTOS QUE SE DAN EN FORMA NATURAL EN
EL HUEVO, POR SU FORMA OVOIDE. ToDO LO ANTERIOR HACE QUE ESTE VINO SEA UNICO Y ESPECIAL,
LOGRANDO UN GRAN COLOR, DELICIOSA FRUTA'Y UN CUERPO CON GRAN FRESCOR Y ELECANCIA.

GuUARDA

LA GUARDA FUE CORTA, PRIMERO EN HUEVO Y LUEGO EN BARRICAS VIEJAS POR TRES MESES. EL ENVASADO SE
REALIZO EN FORMA DIRECTA, SIN FILTRAR, DE MANERA DE CONSERVAR LAS CARACTERISTICAS INICIALES DEL VINO
Y SUS UVAS.

NOTAS DE CATA

COLOR: ATRACTIVO COLOR ROJO BRILLANTE CON TONOS RUBI.

AROMA: FRUTOS ROJOS, CEREZAS, CIRUELAS ROJAS CON NOTAS DE HIERBAS Y FRUTOS SECOS, MUY
ENCANTADOR.

SABOR: FRUTOS ROJOS, CON UNA GRAN ACIDEZ, COMPLEMENTADA CON TANINOS POTENTES Y
ATERCIOPELADO FINAL. MUY SEDUCTOR.

T° pE Servicio: 10°C — 12°C

MARIDAJE: CARNES GUISADAS, AVES DE CAZA.

PoTENcIAL DE GUARDA: 6 ANOS.
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ANALISIS

Alcohol:
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